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OZET

Biyoloji

Bu calismada, Merzifon Karas: iiziim cesidinin ( Vitis vinifera L.) fenolik
madde, flavonoid ve antioksidan aktivitesinin belirlenmesi
amaglanmistir. Bu izimiin oda sicakligindaki meyvenin tamamai ile oda
sicakhigindaki kabuk kismi ve 50 °C’ de kabuk kismi ile 50 °C’ de
meyvenin tamamindan elde edilen ekstraklardaki antioksidan aktivite,
toplam fenolik madde miktar1 ve toplam flavonoid madde miktar:
incelenmistir. Antioksidan aktivite DPPH (2.2-difenill- pikrilhidrazil)
yontemiyle ol¢lilmustiir. En yuksek antioksidan aktivite, oda
sicakhigindaki meyvenin tamamindan tespit edilmistir. En yiiksek
fenolik (102.46 mg 100 g) ve flavonoid (44.95 mg 100 g) madde
miktarlar1 oda sicakligindaki meyvenin tamamindan elde edilmig olup,
bunu oda sicakligindaki kabuk kismi izlemektedir.
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ABSTRACT Biology
In this study, it was aimed to determine the phenolic compound,
Research Article

flavonoid and antioxidant activity of the Merzifon Black grape variety
(Vitis vinifera L.). The antioxidant activity, total phenolic compound
and total flavonoid content of the whole fruit of this grape at room
temperature, the shell part at room temperature and the skin part at 50
°C and the extracts obtained from the whole fruit at 50 °C were
examined. Antioxidant activity was measured by the DPPH (2.2-
diphenyl-1- picryhydrazyl) method. The highest antioxidant activity was
detected from the whole fruit at room temperature. The highest
amounts of phenolic (102.46 mg 100 g) and flavonoid (44.95 mg 100 g)
compounds were obtained from the whole fruit at room temperature,
followed by the peel at room temperature.
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GIRIS boliminiin tlkemizde oldugu, 2019 yili istatiksel

Antik ¢agin derinliklerinden bu yana guntiimuze gelen
tzuim, Dunya genelinde fazla miktarda uretilmekte
ve tiiketilmekte olan meyvelerden biridir. Anavatam
Anadolu ve Kafkaslar olan tzim, daha sonralari,
Avrupa ve diger tlkelerde taninmig olup islem
gérmiistiir ve kiltiirel yap: icerisine girmistir (Kaga,
2007).

Dinyada’ki 7.449.000 hektarlik bag alanimin % 6’ ik

sonuglarda goriilmektedir. Bu verilere gore Tirkiye
bagcihik alani yoninden Ispanya, Cin, Fransa,
Italya’dan sonra 5. sirada yer almaktadir. Diinya
toplam tiziim tretim miktar:1 2018 yilinda 77.8 milyon
olup, bu miktarin 3.9 milyonluk tonu Tirkiye'de
iretilmistir (O1v, 2001).

Tirkiye'de Okiizgozii, Narince, Shraz, Bogazkere,
Kalecik Karasi, Sauvignon Blanch, Cabernet
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Sauvignon, Sergi Karasi, Emir, Papaz Karasi,
Bogazkere, Calkarasi, Sultaniye ve Merzifon Karasi
gibi tiziim cesitleri yetistirilmektedir (Cicek, 2018).
Turkiye'de yetistirilen bu Uzimlerin kullanim
alanlarinda da cgesitlilik goézlenmektedir. Turkiye’de
lizlim, taze ve kuru tiiketim yaninda meyve suyu
yapiminda, fermentasyon yontemiyle sarap ve sirke
uretiminde, recel veya pekmez  yapiminda
kullanilmaktadir. Bu kullanim farkliliklar ile Tirkiye
tarimina ve ekonomisine blyik o6lgiide katki
saglamaktadir (Goktiirk ve ark., 1997).

Uziimiin en yiiksek fenolik bilegik igeriklerine sahip
meyve tiirlerinden biri oldugu belirtilmistir (Manach
ve ark., 2005). Genel itibariyle tiziimlerin icerdigi
bilesenlerde su, karbonhidrat, protein ve yag
bulunmaktadir (Sen, 2019). Ayni zamanda bol
miktarda antioksidan igeren Uziumin, 6nemli aktif
bilegsenleri fenolik bilesenlerdir (Nassiri-Asl &
Hosseinzadeh, 2016). Giuindelik yasamdaki
beslenmemizin vazgecilmez bir parcasi olan fenolik
bilesenler, bitkisel gidalarda biiyuk o6l¢giide bulunan
ve antioksidanlarin biyik bir grubunu olusturan
organik maddelerdir (Pehlivan & Uzun, 2015). Bol
miktarda fenolik bilesenler bulunduran {izimin
saglik acisindan olduk¢a o6nemli bir roli vardir.
Yapilan c¢aligmalar, iziim bitkisinden elde edilen
oziitlerde, kateginler, epikatesin ve epikatesin-3-O-
gallat, dimerik, trimerik ve tetramerik
prosiyanidinlerin bulundugunu gostermigtir.
Iceriginde bulunan bu prosiyanidinler monomerik
fenolik bilesiklerdir (Saito ve ark., 1998).

Bu c¢alisgmanin bitkisel materyalini olusturan
Merzifon Karasi tizim ¢esidi, Amasya ilinin Merzifon
ilgesinde antik c¢aglardan kalan bir tzim cesitidir.
Turkiye cografyasinda kaybolmaya yiiz tutmus bu
tzim cesidi, ge¢ olgunlagsmaktadir ve bag bozumu
genellikle ekim aymmin ilk haftasidir. Bu tizim
¢esidinin uztumleri orta buyuklikte olup koyu mor
renklidir, ince kabuklu ve seker orani yiiksektir (Kurt
& Oztiirk Cali, 2022). Ayrica siki salkimlara sahiptir.
Bu calismada, Turkiye cografyasinda yetistirilen
ancak yetistirildigi Amasya ilinin disinda pek
taninmayan, yok olmaya yuz tutmus olan Merzifon

Karas1 izim ¢esidinin antioksidan aktivitesinin
belirlenmesi ve diger izim cesitleriyle
karsilagtirilmas: amaglanmigtir.

MATERYAL ve METOD

Bu c¢aligmanin bitkisel materyalini olusturan

Merzifon Karas1 iiziim cesidinin (Vitis vinifera L.)
olgun meyveleri, Amasya ilinin Merzifon il¢esindeki
Sarikoy’den 650 adet Merzifon Karasi Uzim ¢esidi
tevegi (onca) iceren 3000 m?lik bir bag alanindan 10
Ekim 2018 tarihinde toplanmagtir.

Ornekleme Yéntemi

Merzifon Karasi tzim ¢esidinin  antioksidan
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aktivitesini belirlemek ic¢in, tuzimden oziitler elde
edilmigtir. Bagdan rastgele olarak saghkli 3 adet
tevekten birer salkim ve her bir salkimlardan olgun,
ayni irilikte, saghikli 15 adet lizim tanesi alinmig ve
toplamda 45 adet Ulzlimiin tamaminin ve sadece
kabuk kisminin ayr1i ayr1i darasi alinarak
olusturulmug o6ziitlerinden 300 gr olacak sekilde
erlenmayere eklenmigtir. Her bir erlenmayerlerin
icine kabuk kismini ve Uziimin kendisini gececek
kadar % 96’ ik etil alkol eklenmistir. Hazirlanan bu
karigimlar ayr1 ayr1 6nce oda sicakliginda daha sonra
50 °C’ de manyetik karigtiricida tlger gun
bekletildikten sonra alkol miktarini ugurarak
Uzimin o6zutiu elde edilmis ve numaralandirilmigtir
(Cizelge 1). Daha sonra numaralandirilan 6ziitler
DPPH Radikal Sondurica Kapasite Yontemi, Metal

Selatlama Aktivitesi Tayini, Toplam Fenolik ve
Toplam Flavonoid Tayini yontemlerinde
kullanilmigtir.

Laboratuvar analizleri
DPPH Radikal Sondiricu Kapasite Yontemi

Ilk olarak Brand-Williams ve ark. (1995) tarafindan
bulunan bu yontem 1998 yilinda kullamilmaya
baslanmistir (Okan ve ark., 2013). Yoéntem dogal
antioksidanlarin, DPPH radikalini stupiiriici etkisini
O6lcmeye dayali bir yontemdir. Radikal sondiriicta
yontemi tepkime ortamindaki konsantrasyonu 50-
250 pg ml olacak sekilde metanolde hazirlanan 6rnek
gozeltilerinin 3 ml” lik ¢6zeltisine 1 ml 1x10-3 M
DPPH cozeltisi (metanolde) ilave edilir. Vortekste 30
saniye karigtirilarak oda sicakliginda ve karanlikta
30 dakika  bekletilir. Stre  sonunda UV
Spektrofotometresinde 517 nm de absorbans okunur.
Pozitif kontrol olarak BHT (Butillendirilmis Hidroksi
Toluen) ve BHA (Butillendirilmis Hidroksi Anisol)
kullanilir. DPPH radikalini stipirme etkisi asagidaki
formiil kullanmilarak hesaplanir (Bondet ve ark.,
1997). Mor menekse renginde olan bu radikal, 517
nm’ de ol¢uldiiginde maksimimum absorbansi verir
(Bayram ve ark., 2019).

Cizelge 1. Ekstraksiyonda kullanilan tizim kisim-
larinin numaralari
Table 1. Numbers of grape parts used in extraction

Ekstraksiyonda Kullanilan Uziim Numara
Kisimlar: (Number)
(Grape Parts of Used in Extraction)

50 °C’ de tizimln tamami 1

50 °C’ de tizimun kabuk kism 2
Oda sicakliginda Gzimiin kabuk kismi 3
Oda sicakliginda liziimiin tamami 4

Metal Selatlama Aktivitesi Tayini

Metal selatlama aktivitesi ekstratlarin Fe iyonlarimi
selatlama o6zelligi bakilarak degerlendirilmistir.
Metal selatlama 6zelligi olan antioksidanlar, serbest
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demiri baglayarak onu etkisiz hale getirmektedir.

ekstraksiyonu gerceklestirilerek antioksidan

Boylece serbest radikal olusumu oOnlenmektedir aktiviteleri ol¢ulmeye c¢alisilmistir. DPPH analizi
(Arora ve ark., 1998). Antioksidan maddeler bulgular1 Cizelge 2’ de verilmistir. Buna gore, en
tarafindan gelatlanan demir iyonlar1 ferrozin diistik IC(50) degeri oda sicakligindaki {iziimiin

tarafindan baglanamayacag: i¢in olusacak olan mor
renk siddeti daha dugiik olacak ve absorbans daha
disiik okunacaktir. Diigik absorbans degeri yiiksek
selatlama aktivitesini gGstermektedir. Standart
olarak iyi bir metal sgelatlayici olan EDTA
(Etilendiamin tetra asetik asit) kullamilmistir. Cikan
sonuclar EDTA standartiyla karsilagtirilmistir.

Toplam Fenolik Bilesen Tayini

Bu analiz yonteminde folin-ciocalteu (FCR) reaktifi
kullamilarak gallik asit es degeri uzerinden
hesaplama yapilmistir (Singleton & Rossi, 1965)
Toplam fenolik bilegsen tayinini, suda ve diger organik
¢ozuclulerde ¢6zlinmiis olan fenolik bilesiklerin Folin
reaktifi ile alkali ortamda renkli kompleks
olusturmasi1 esasina dayanir. Gallik asit farkh
konsantrasyonlarda hazirlanan standartlar: ile folin
cozeltisinde korelasyon grafigi ¢izilmis ve R2 degeri
0.9987 bulunmustur. Grafik denklemi
y=0.01460x+0.04 olarak tespit edilmigtir. Bu
grafikten yararlanilarak elde edilen ekstrenin 1
graminda bulunan gallik asit es degeri total fenolik
bilesen miktarin1 vermektedir.

Toplam Flavonoid Tayini
Bu yontemde total flavonoid miktar1 Kuarsetin eg

tamamindan elde edilmistir. Bunu sirasiyla, 50 °C’
deki {Uzimin kabuk kismi, oda sicakligindaki
tziimiin kabuk kismi ile 50 °C’deki lizim{in tamami
izlemektedir. Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon,
Kalecik Karasi, Okiizgozi, Alphonse Lavallee,
Hafizali ve Trakya Ilkeren ile 5 farkli yabani asma
tipi olmak tizere toplamda 12 ¢esit Uziimiin tane eti,
tane kabugu, bitin tane ve c¢ekirdeginin DPPH
yontemiyle antioksidan aktivitesinin belirlendigi bir
calismada cekirdeklerin diger bitki kisimlarina gore
daha yiliksek antioksidan etki gosterdigi belirtilmigtir
(Yegin & Uzun, 2018). Cekirdek icin Hafizali gesidi,
uzim kabugu icin Kalecik Karasi ve Yabani 4
genotipi, tziim meyvesinin tamam icin Okiizgdzii
cesidi, Uzimiin tane eti icin de Cabernet Sauvignon
cesidi antioksidan aktivite bakimindan o6ne c¢ikan
uzum cesitleri olmustur. Ayn1 ¢alismada butin tane
ile kabuk kismi kiyaslandiginda;  Cabernet
Sauvignon, Okiizgozii, Hafizali ve Yabani-1 asma
¢esitlerinin bitiin tanenin antioksidan aktivitesinin
kabuktan daha yiiksek oldugu tespit edilmigtir.
Merzifon Karasinda oda sicakligindaki meyvenin
tamaminin en yuksek antioksidan aktiviteyi
gostermesi ile bunu kabugun izlemesine dair
bulgular; Cabernet Sauvignon, Okiizgozi, Hafizali ve
Yabani-1 asma cesitleri icin Yegin ve Uzun (2018) un
bulgulariyla uyumludur. Merzifon Karasi tizim

degeri olarak verilmektedir. Kuarsetin farkl cesidinde en yiiksek antioksidan aktivitenin oda
lfons.antrasyonlarda haz1rlana.nw Stfu_lda_‘ftdam sicakligindaki {iziimiin tamaminda tespit edilmesinin
zerinden korelasyon grafigi ¢izildiginde nedeninin, cekirdekteki antioksidan aktivitenin

y=0.022x+0.0176 denklemi elde edilmig, R2 =0.9917
degeri bulunmustur.

Istatistik Analizler

Elde edilen 6l¢imlerin istatistiksel analizleri SPSS 20
for Windows istatistik programinda, varyans analizi
de Ki Kare (Chi square) testi ile yapilmistir.

BULGULAR ve TARTISMA

Bu calismada Merzifon Karasi Gzimiin kabuk ve
meyvesinin tamaminin oda sicakligr ve 50 °C ’deki

Cizelge 2. DPPH analizi bulgularn
Table 2 DPPH analysis findings

yiksekliginden kaynaklanabilecegi diisintulmektedir.
Nitekim; Cabernet Sauvignon, Okiizgozii, Hafizali ve
Yabani-1 asma cesitlerinde c¢ekirdekteki antioksidan
aktivitenin ylksek olusunun biitin meyvenin de
antioksidan etkisini yiikselttigi Yegin ve Uzun
(2018)’un yaptiklar1 calismada da goriilmektedir.
Uziim c¢ekirdeklerinin yiiksek antioksidan icermesi
Narince Uzumu Uzerine calismalar yapan Goktirk
Baydar ve ark. (2007), Andjelkovic ve ark. (2013) ile
Muscadine grubu {iiziim cesitlerinde de Pastrana-
Bonilla ve ark. (2003) tarafindan bildirilmistir.

Numara (Number) 25 ng ml 50 ug ml 100 ugml 200 uygml 400 ng ml 1050
1 51.09 53.21f¢ 57.53 60.04 ¢ 61.26 f 163.01bc
2 42.71 60.65 68.08 71.08 72.05 41.92 ac
3 40.11 50.39 f 58.91 60.24e f 65.56 °f 125.40 ab
4 61.10 62.93 74.43 77.87 81.90 25<
BHT 61.84 74.572 78.36 85.62 a 94.69 ac
TROLOX 59.59 70.52 ac 72.54 81.36¢ 90.57 ac

“o» “

a” ve 1 grubu, “b” ve 2 grubu, “c” ve 3 grubu, “e” ve BHT grubu, “f” ve TROLOX grubu istatistiki agidan p<0.05 diizeyinde anlamhdur.

“ “ “ 9

a” and 1 group, “b” and 2 group, “c” and 3 group, “e” and BHT group, “” and TROLOX group are statistically significant at the p<0.05 level.
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Organizmamiz i¢in gerekli olan temel elementlerden metal selatlama tayini bulgular goriilmektedir.
biri de demirdir. Fakat organizmamizda bulunan EDTA standartina yakin en yiiksek metal selatlama
demir lipit, protein gibi bilesenlerle, istenmeyen kapasitesi 4 numarali ekstre olan oda sicakligindaki
oksidatif reaksiyonlarmma girerek serbest radikal Uzimin tamamidir. Bunu sirasiyla oda sicakligindaki
olusumuna sebebiyet vermektedir. Bu sebeple lziimiin kabuk kism ve 50 °C’ de tziimiin kabuk
antioksidan maddelerinin demiri indirgeme yetenegi kismi ile 50 °C’ de tlizimiin tamam izlemektedir.

oldukca énemlidir (Rival ve ark., 2001). Cizelge 3" de

Cizelge 3. Metal selatlama tayini bulgulari
Table 3 Metal chelating determination findings

Numara (Number) 25 ug ml 50 png ml 100 pg ml 200 ug ml 400 ug ml
1 20.93 ¢ 24.45 ¢ 27.20 ¢ 29.60d de 39.45 de
2 12.98 ¢ 28.48 ¢ 29.71 36.87 ¢ 42.87 ¢
3 23.09 ¢ 24.45 ¢ 28.64 ¢ 34.71 ¢ 46.84 ¢
4 19.59 24.45 ¢ 37.12¢ 51.89 ae 59.42 ae
EDTA 70.85 abed 72.32 abed 79.47 abed 81.09 abed 97.06 abed

73]

a” ve 1 grubu, “b” ve 2 grubu, “¢” ve 3 grubu, “d” ve 4 grubu, “¢” ve EDTA grubu istatistiki acidan p<0.05 diizeyinde
anlamlidir.
“a” and 1 group, “b” and 2 group, “¢” and 3 group, “e” and EDTA group are statistically significant at the p<0.05 level.

Bu calismada, Merzifon Karasi tiziim cesidinin en madde gruplarindan biri olan antosiyaninlerden
yiksek fenolik madde miktar1 oda sicaklhigindaki kaynaklandig1 belirtilmistir. Daha o6nce yapilan
Uzimin tamaminda tespit edilirken, bunu sirasiyla calismalarda da, koyu renkli {zim cegitleri
oda sicakligindaki tizimin kabuk kismi, 50 °C’ de arasindaki farkliginin tanenin su igeriginden irilige
tzimin kabuk kismi ve 50 °C’ de tizimin tamami kadar c¢ok degisik nedenlerden kaynaklanabilecegi
izlemektedir (Cizelge 4). Merzifon Karas1 iiziim belirtilmistir (Kanner ve ark., 1994). Merzifon Karasi
cesidinin en yiksek fenolik madde miktar1 oda uziim c¢esidinde bu oranlar en yiksek oda
sicakligindaki Giziimiin tamaminda tespit edilmesinin sicakhigindaki Gizimiin tamaminda, bunu takiben oda
temelinde bu Uzimin c¢ekirdeginden kaynaklandig: sicakhigindaki tzimin kabuk kisminda tespit
digtiniilmektedir. Uziim cekirdeklerinin tane etine edilmistir (Cizelge 4). Uziim tiplerinin birbirlerinden
gore yaklagik dort kat, kabuk ve biitiin taneye gore de farkli fenolik icerigine sahip olmasinin nedeninin
yaklagik iki ya da u¢ kat daha fazla fenolik madde uzum cesitlerinin genotipinden, iklim ve toprak
icerdigi bildirilmistir (Yegin & Uzun, 2018). Yapilan kogullar1 ile bagcilhikta kullanmilan farkhi kiltirel
diger c¢alismalarda da tzimdeki fenolik madde islemlerden kaynaklanabilecegi bildirilmistir (Revilla

miktarinin  daha c¢ok c¢ekirdekte ve kabukta ve ark., 1997, Montealegre ve ark., 2006). Ayrica,
bulundugu gésterilmistir (Sulc ve ark., 2005; Mozetic Yegin ve Uzun (2018), incelemis olduklar: iiziim
ve ark., 2006; Goktiirk Baydar ve ark., 2007). Kalecik gesitlerindeki en yiiksek fenolik madde miktarlarinin
Karas: tiziim cesidinde toplam fenolik madde miktar: uzim c¢ekirdeklerinden elde edildigini, bunu sirasiyla
lzimin tamaminda 562 mg GAE 100 g YA-1 ile uziim kabugu, tziim tanesi ve tane etinin izledigini
tziimin kabuk kisminda 686 mg GAE 100 g YA-1, belirtmiglerdir.

Cabernet Sauvignon tUzim ¢esidinde Uzumiun

tamaminda 626 mg GAE 100 g YA-1 iken tzimiin Cizelge 4. Toplam fenolik bilegen tayini bulgulari
kabuk kisminda 653 mg GAE 100 g, Alicante Table 4 Total phenolic component determination
Bouschet tiziim c¢esidinde ise uzumin tamaminda 587 findings

mg GAE 100 g YA-1 iken tzimin kabuk kisminda Numara Gallic Asit Es Degeri (mg GAE 100 g YA ')
687 mg GAE 100 g YA-1 tespit edilmistir (Yegin & (Number)  Gallic Acid Eguivalent (mg GAE 100 g YA~
Uzun, 2018). Aym calismada koyu renkli {iziim 7)

cesitlerinin kabuktaki toplam fenolik madde miktar: 1 43.14 cd
degisim orani en disiik 6563 mg GAE 100 g YA-1 ile 2 58.87 4
Cabernet Sauvignon ve en yiiksek 726 mg GAE 100 g 3 80.18 a

YA-1 ile Okiizgézii tiziim ¢esidi oldugu bildirilmigtir. 4 102.46 2>
Biitiin tanedeki toplam fenolik madde miktar “a” e

a” ve 1 grubu, “b” ve 2 grubu, “¢” ve 3 grubu, “d” ve 4 grubu
.. . . .. R istatistiki agidan p<0.05 dizeyinde anlamhdir.
degisim oram ise en diislik 484 mg GAE 100 g YA-1 “a” and 1 group, “b” and 2 group, “c” and 3 group, “d” and 4 group

ile Trakya Ilkeren, en yliksek 626 mg GAE 100 g YA- are statistically significant at the p<0.05 level.

1 Cabernet Sauvignon’dur. Aymi calismada koyu

renkli Uzim cegitleri arasindaki fenolik madde Merzifon Karas1 lzim c¢esidinin flavonoid tayini
miktar1 arasindaki farkhiligin Gztimiin igerdigi fenolik bulgular1 g¢izelge 5'te verilmistir. Buna goére, en
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yiksek toplam flavonoid miktar1 oda sicakhigindaki
meyvenin tamaminda tespit edilmis olup, bunu
sirasiyla oda sicakligindaki kabuk, 50 °C’ de tizimiin
kabuk kismi1 ile 50 °C’ de duzlimin tamami
izlemektedir. Yang ve ark. (2009), saraphk
tizimlerde en yuksek flavonoid miktarimin 301.8 mg
100 g YA-1 olarak tespit edildigini bildirmiglerdir.
Beyaz renkli sofralik bir cesit olan Miiskile tizim
cesidinde ise toplam flavonid madde miktarinin 1069
mg 100 g YA-1 olarak tespit edildigi bildirilmistir
(Karadeniz ve ark., 2005). Uziim cesitlerinin
flavonoid miktarlarindaki farkliligin, genotipik
yapidaki farkliliktan kaynaklanabilecegi gibi, ekolojik
kogullarin farkliligindan, bagcilikta kullanilan farklh
kiltirel islemlerden ya da ekstraksiyon
yontemlerinin farkliligindan da kaynaklanabilecegi
distintilmektedir. Merzifon Karasi tiztim ¢esidinin en
yiksek flavonoid miktarinin oda sicakligindaki
Uzimun tamaminda bulunmasi ve bu degerin oda
sicakhigindaki Uzimiin kabuk kismindan yiiksek
olmasina dair bulgular Yegin ve Uzun (2018)nun
bulgulariyla uyumludur. Bu g¢alismada, Cabernet
Sauvignon, Kalecik Kararasi, Hafizali, Yabani-1,
Yabani-3 ve Yabani-4 tzlim cesitlerinin de biitin
tanedeki toplam flavonoid miktar: tane kabugundan
yiksek bulunmustur. Toplam flavonoid madde
miktarinin en ylksek olarak uzim c¢ekirdeginde
saptandigi Kustova ve ark. (2015) tarafindan
bildirilmigtir. Merzifon Karas1 uzium c¢esidinin en
yiksek flavonoid miktarinin oda sicakhigindaki
uzimin tamaminda bulunmasi, fenolik madde
miktarinda oldugu gibi ¢ekirdekten kaynaklandigi
diisinulmektedir.

Cizelge 5. Toplam flavonoid tayini bulgular:
Table 6. Total flavonoid determination findings

Numara Toplam Flavonoid (mg 100 g YA)
Number Total Flavonoid (mg 100 g YA!)
1 17.78 d
2 19.67 d
3 23.3114
4 44,95 abe

« R

a” ve 1 grubu, “b” ve 2 grubu, “¢” ve 3 grubu, “d” ve 4 grubu
istatistiki acidan p<0.05 diizeyinde anlamlidir.

“ “ 9

a” and 1 group, “b” and 2 group, “¢” and 3 group, “d” and 4 group
are statistically significant at the p<0.05 level.

SONUC ve ONERILER

Bu c¢alisma sonucunda, en yuksek antioksidan
aktivite orami Merzifon Karasi tizim c¢egidinin oda
sicakligindaki meyvenin tamamindan elde edilmistir.
Bunu sirasiyla 50 °C’ de tziimiin kabuk kismi, oda
sicakhigindaki tizimiun kabuk kismi ve 50 °C’ deki
lzimiin tamami izlemektedir. Merzifon Karasi tizim
¢esidinde, en yilksek antioksidan aktivitenin oda
sicakhigindaki Giziimiin tamaminda tespit edilmesinin
nedeninin, c¢ekirdekteki antioksidan aktivitenin
yiksekliginden kaynaklanabilecegi diigiiniilmektedir.
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Merzifon Karas1 tiziim gesidinde en yiliksek fenolik ve
flavonoid madde miktarlari oda sicakligindaki
meyvenin tamaminda tespit edilirken, bunu sirasiyla
oda sicakligindaki kabuk, 50 °C’ de tzumin kabuk
kismi1 ve 50 °C’ deki tizimin tamami izlemektedir.
Sicakligin, tziimlin tamam ile kabuk kisimlarindaki
fenolik ve flavonoid miktarlarinda olumsuzluga neden
oldugu dustnilmektedir. Merzifon Karasi tzim
cesidinin fenolik ve flavonoid madde miktarlarinin
oda sicakligindaki kabuga nazaran oda sicakligindaki
meyvenin tamaminda yiiksek ¢cikmasinin nedeninin
cekirdekten kaynaklandig diigiinilmektedir. Uziim
gesitleri arasinda fenolik ve flavonoid madde
miktarlarinin farklhilik géstermesinin nedeninin tizim
gesitlerinin genotipik yapisindan, bu lUzim c¢esidinin
yetistirildigi boélgenin iklim ve toprak yapisindan,
tzumun yetigtirildigi bagda kullanilan tekniklerin
farkliligindan, ekstraksiyon yontemi farkhiligindan,
ekstraksiyon yonteminde kullanilan c¢oziicilerin
farklihgindan ya da ekstrasyonu yapilacak olan
Uzimin konsantrasyonundan kaynaklanabilecegi
dustntlmektedir.

Merzifon Karasi, Anadolu cografyasinda unutulmaya
yiz tutmus olup, Amasya ilinin Merzifon ilcesinde
antik caglardan kalan bir tzim ¢esididir. Kokla bir
bagcilik kiltiirtine sahip tilkemizde, Merzifon Karasi
Uzim ¢esidinin, Turkiye bagciligina katacag
zenginlik g6z 6nine alindiginda 6nemi ¢ok buyuktir.
Merzifon Karasi’nin, bu ¢aligsma ile tespit edilmis olan
gerek Uzlimin tamaminin gerekse kabugunun
antioksidan etki gostermesi, gene bu lUzim ¢esidinin
fenolik ve flavonoid madde ig¢erigine sahip olmasiyla
da insan sagligina olumlu etki gésterecegi agiktir.
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