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ÖZET: Bu çalışma, Iğdır ekolojik şartlarında Gisela-5 anacı üzerine aşılı olarak yetiştirilen yedi yaşlı Ziraat 900 kiraz çeşidinde
GA3 uygulamalarının meyve kalitesi üzerine etkilerini belirlemek amacıyla 2010-2011 yıllarında yürütülmüştür. Kiraz ağaçlarına,
her iki yılda da meyveye ben düştüğü dönemde 0 (kontrol), 10, 20, 30, 40, 50 ppm dozlarında GA3 uygulamaları aynı ağaçlara
püskürtme sureti ile yapılmıştır. Araştırmada meyve ağırlığı (g), meyve eni (mm), meyve boyu (mm), çekirdek ağırlığı (g), et
ağırlığı (g), meyvenin delinme direnci (g/1.75 mm çaplı uç), meyve sapı uzunluğu (mm), meyve sapı ağırlığı (g), suda çözünen
kuru madde miktarı (%), pH ve askorbik asit (mg/l) gibi fiziksel ve kimyasal özellikler incelenmiştir. Uygulamalara göre
değişmekle beraber, iki yıllık ortalamalara göre meyve ağırlığında % 10.71, meyve eninde % 6.33, meyve boyunda % 5.20,
çekirdek ağırlığında % 26.67, sap uzunluğunda % 9.73, meyvelerin delinme direncinde % 3.40, meyve suyu pH’sında % 10.20,
meyvenin C vitamin içeriğinde % 81.95 oranlarında artışların olduğu tespit edilmiştir. Iğdır ekolojik koşullarında kirazda meyve
kalitesini artırmaya yönelik GA3’ün en ideal uygulama dozlarının 20 ile 40 ppm arasında olduğu belirlenmiştir.

Anahtar kelimeler: Kiraz, Prunus avium, GA3 uygulaması, meyve kalitesi, Iğdır

Effects of Gibberellic Acid (GA3) Applications on Fruit Quality of Sweet Cherry cv. 0900-Ziraat

ABSTRACT : The study was conducted in Iğdır ecological conditions in 2010-2011. The aim of the study was to determine the
effects of GA3 applications on the fruit quality in the ‘0900-Ziraat’ sweet cherry cultivar grafted onto a seven-year-old Gisela-5
rootstock. Sweet cherry trees cv. ‘0900-Ziraat’ were sprayed with GA3 consisted of 0 (control), 10, 20, 30, 40 and 50 ppm GA3
same trees when fruit color was straw-yellowat the two years. In the study, sweet cherry fruits were evaluated in terms of and
chemical characteristics such as; fruit weight (g), width (mm), length (mm), seed weight (g), flesh weight (g), fruit puncture
resistance (g/1.75 mm pit diameter), peduncle length (mm), peduncle weight (g), soluble solid content (%), pH, ascorbic acit
(mg/l). It was found that according to different GA3 applications increased fruit weight by 10.71%, width by 6.33%, length by
5.20%, seed weight by 26.67%, peduncle length by 9.73%, fruit puncture resistance by 3.40%, pH by 10.20%, ascorbic acid by
81.95% in comparison with the control. As a result, in Iğdır ecological conditions, to improve fruit quality of sweet cherry, the
ideal doses of GA3 application were determined to be between 20 and 40 ppm.

Keywords: Sweet cherry, Prunus avium, GA3 application, fruit quality, Iğdır.

GİRİŞ
Türkiye iklim özellikleri nedeni ile birçok meyve

türünde olduğu gibi kiraz (Prunus avium L.)
yetiştiriciliği için de son derece uygun alanlara
sahiptir. Bu nedenle dünya ülkeleri içerisinde kiraz
üretimi bakımından ilk sırada yer almaktadır (Kaşka,
2001; Vursavuş vd. 2006). Türkiye 417 905 ton kiraz
üretimi ile dünya üretiminin % 19.03’lük kısmını
karşılamaktadır (Anon., 2009; Anon., 2010). Türkiye
aynı zamanda 56 985 ton kiraz ihracatı ile dünya
kiraz ticaretinin % 24’lük kısmını elinde tutmaktadır
(Anon., 2008). Türkiye’de kiraz ihracatının artmasına
etki eden en önemli faktörlerden birisi, iri ve sert
dokusu ile uzun raf ömrüne sahip, meyve sapı uzun
ve taşımaya dayanıklı olan 0900-Ziraat kiraz çeşidine
ait farklı ekolojilerde ihracata yönelik plantasyonların
varlığıdır (Aşkın vd. 2008; Yıldırım ve Koyuncu
2010).

Son yıllarda kiraza olan talep artışları, meyve
kalitesi ve raf ömrünü artıran uygulamaların önemini
de artırmıştır. Bu amaçla klasik kültürel
uygulamalardan ziyade hasat öncesi ve sonrası bitki

büyümesini düzenleyen maddeler ile bazı kimyasal
maddeler kullanılmaktadır (Demirsoy ve Bilgener,
1998; Yıldırım ve Koyuncu 2010; Clayton vd. 2003).
Beklentilere olumlu cevap veren önemli
uygulamalardan birisi şüphesiz, bitki büyümesini
düzenleyen maddelerden olan GA uygulamalarıdır.

Giberalinler genel olarak bitkilerde hücrelerin
hızlı bölünmesine ve uzunluğuna büyümesine,
vejetatif büyümenin ve meyve iriliğinin artışına,
meyvede çatlamalarının azalmasına, renk
maddelerinin daha da yoğunlaşmasına, meyve
sertliğini artırarak raf ömrünün uzamasına, hasat
olgunluğunun geciktirilmesine, bazı bitkilerde
soğuklama ihtiyacının karşılanmasına, tohum ve
tomurcuk dormansisinin kırılmasına etki etmektedir
(Güleryüz 1982; Baktır 2010; Aslantaş 2012). Bütün
bu olumlu etkilerin ortaya çıkabilmesi için uygun doz
ve uygulama zamanının belirlenmesi gerekmektedir.
Çiçek tomurcuğu oluşum döneminde yapılan
giberalik asit uygulamalarının kiraz, kayısı, şeftali ve
elma gibi türlerde yoğun çiçek tomurcuğu oluşumunu
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baskılayarak, dengeli ve kaliteli meyve yükü
oluşturulabileceği bildirilmektedir (Bradley Crane,
1960; Tromp, 1982; Byers vd., 1990; Southwick vd.,
1995). Özellikle kirazlarda meyveye ben düşme
döneminde tek seferde yapılan GA uygulamalarında
ise daha çok meyve kalitesinin artırılması ve
yağmurlu bölgelerde meyve çatlamasının azaltılması
hedeflenmektedir (Looney, 1996). Kappel ve
MacDonald (2002), GA3 uygulamaları ile kirazlarda
kontrole göre daha sıkı dokulu meyvelerin
oluştuğunu belirlemişlerdir. Kirazlarda meyve sertliği
yanında hasat sonrası meyve yumuşamalarının GA3
uygulamaları ile azaltıldığı saptanmıştır (Choi vd.
2002). Öte yandan kirazlarda meyve iriliği üzerine
GA3 uygulamalarının olumlu etkilerinin olduğu
birçok araştırmacı tarafından bildirilmiştir
(Proebsting vd. 1973; Facteau vd. 1985; Demirsoy ve
Bilginer 1998; Horvits vd. 2003; Usenik vd. 2005;
Yıldırım ve Koyuncu, 2010).
Iğdır ekolojisinde kiraz üretim alanları her geçen

gün artmaktadır. Özellikle bodur kiraz yetiştiriciliği
benimsenmiş durumdadır. Üreticiler meyve kalitesini
ve pazarlanabilir ürünü artırmaya yönelik olarak
farklı girdilerle bazı uygulamalara başvurmaktadır.
Bunlardan birisi de GA3 uygulamasıdır. Bu
çalışmada Iğdır ekolojisinde yetiştirilen kirazın
meyve kalitesi üzerine GA3 uygulamalarının etkisi ve
uygun dozun/dozların belirlenmesi amaçlanmıştır.

MATERYAL VE METOT
Bu çalışma 2010-2011 yıllarında Iğdır ili

Kuzugüden köyü ekolojik koşullarında üretici
bahçesinde yürütülmüştür. Çalışmanın materyalini
Gisela-5 anacı üzerine aşılı 0900-Ziraat kiraz çeşidi
fidanlarından kurulmuş 7-8 yaşlı kiraz bahçesinden
deneme planına uygun olarak belirlenen verim
çağındaki 54 kiraz ağacı oluşturmuştur. Araştırma
tesadüf parselleri deneme desenine göre üç
tekrarlamalı olarak kurulmuş (Düzgüneş vd. 1993),
her tekrarda 3 ağaç bulunacak şekilde planlama
yapılmıştır.

Her iki araştırma yılında da belirlenen aynı
ağaçlara 0 (kontrol), 10, 20, 30, 40, 50 ppm
dozlarında GA3 uygulamaları sırt pülverizatörü ile
yüzeyden damlama oluncaya kadar püskürtülerek
yapılmıştır. Kontrol grubuna ise sadece su
püskürtülmüştür. Uygulama çözeltilerine Silwet gold
isimli organik silikon ihtiva eden madde yayıcı
yapıştırıcı olarak katılmıştır. Uygulamalar her iki
yılda da kiraz meyvelerine ben düştüğü dönemde
(yeşil rengin sarı renge döndüğü dönemde) tek
uygulama olarak yapılmıştır.

Çalışmada her muamele ve tekerrür için 20 adet
kiraz meyvesi örneklenmiştir (Horvitz vd. 2003).
Örneklenen meyvelerde, meyve ağırlığı (g), meyve
eni (mm), meyve boyu (mm), çekirdek ağırlığı (g), et

ağırlığı (g), meyve delinme direnci (g/1.75 mm çaplı
uç), meyve sapı uzunluğu (mm), meyve sapı ağırlığı
(g), meyvenin suda çözünen kuru madde miktarı
(SÇKM,  %),  meyve  suyu  pH’sı ile  askorbik  asit
(vitamin C) (mg/l) gibi meyve özellikleri Aslantaş ve
Güleryüz (2003), Horvits vd. (2003)’ne göre tespit
edilmiştir.

Tüm verilerin varyans analizleri ile çoklu
karşılaştırma testleri SAS enstitüsünün geliştirdiği
JMP 5 istatistik paket programında yapılmıştır.
Verilerin normal dağılışa uygunluğu normalite testi
yapılarak belirlenmiştir.

BULGULAR VE TARTIŞMA
2010 yılında GA3 uygulamalarının meyve

ağırlığı, eni, boyu, meyvenin delinme direnci üzerine
etkileri çok önemli, meyvenin et ağırlığı, çekirdek
ağırlığı, SÇKM, pH ve vitamin C içeriği üzerine
etkileri önemli, meyve sapı uzunluğu ve ağırlığı
üzerine etkileri ise önemsiz bulunmuştur (Çizelge 1).
2010 yılında GA3 50 ppm uygulamasının meyve
ağırlığını % 24.8, meyve enini % 10, meyve boyunu
% 7.9, meyve et ağırlığını % 25, çekirdek ağırlığını
%  20.8,  meyve  suyu  pH  sını %  15.2  ve  vitamin  C
içeriğini % 61.8 oranlarında kontrole göre artırdığı
tespit edilmiştir. İncelenen bu parametreler açısından
tüm dozlar dikkate alındığında, artan doz ile beraber
linear olarak bir artış söz konusu olmuştur. En
yüksek meyve delinme direnci 30 ppm GA3
uygulamasından elde edilirken, bu artışın kontrole
göre % 4.3 oranında olduğu tespit edilmiştir.
Meyvenin suda çözünen kuru madde içeriği ise
kontrolden itibaren linear olarak düşmüştür.
SÇKM’nin 40 ve 50 ppm GA3 uygulamalarında
kontrole göre yaklaşık olarak % 10 oranında düştüğü
belirlenmiştir (Çizelge 1).

Araştırmanın ikinci yılında GA3
uygulamalarının, meyve ağırlığı, çekirdek ağırlığı,
meyve sapı uzunluğu üzerine etkilerinin çok önemli
olduğu tespit edilmiştir. Meyve boyu, meyve eni ve
meyve et ağırlığı üzerine etkileri önemli; meyve sap
ağırlığı, meyvenin delinme direnci, SÇKM, pH ve
meyvenin vitamin C içeriği üzerine etkileri ise
önemsiz bulunmuştur. 2011 yılında meyve ağırlığı,
meyve eni, meyve boyu, meyve et ağırlığı ve meyve
çekirdek ağırlığını en fazla artıran dozun 20 ppm
GA3 uygulaması ve  bu  artışların  ise  kontrole  göre
sırasıyla % 15.0, % 5.7, % 6.6, % 14.0, % 34.9
oranlarında olduğu tespit edilmiştir. Meyve sapı
uzunluğunu en fazla artıran dozun 40 ppm, artış
oranının ise % 11.3 olduğu belirlenmiştir (Çizelge 1).
Yıllara göre GA3 dozlarının incelenen parametreler
üzerine etkisi paralellik göstermemiştir. Bu durum
uygulamaların kümülatif etkileri yanında, az da olsa
iklim verilerindeki değişkenlikten kaynaklanabilir.
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2010 ve 2011 yılı ortalamalarına göre, GA3
uygulamalarının, meyve eni, meyve boyu, çekirdek
ağırlığı, meyve sapı uzunluğu ve meyvenin vitamin C
içeriği üzerine etkileri çok önemli bulunmuştur.
Meyve ağırlığı, meyve eti sertliği ve meyve suyu pH
sı üzerine etkileri önemli; meyve et ağırlığı, meyve
sapı uzunluğu, SÇKM üzerine etkileri ise önemsiz
olmuştur. İki yıllık ortalamalar dikkate alındığında,
meyve  ağırlığı ve  meyve  suyu  pH’sını en  fazla
artıran dozun 20 ppm GA3 dozu olduğu
belirlenmiştir. Meyve eni, meyve boyu, çekirdek
ağırlığı, meyve sapı ve meyvenin C vitamin içeriğini
en fazla artıran dozunun 40 ppm; meyve eti sertliğini
ise  en  fazla  artıran  dozunun  50  ppm  GA3
uygulamaları olduğu tespit edilmiştir. Bu
uygulamalar kontrole göre meyve ağırlığında %
10.71, meyve eninde % 6.33, meyve boyunda %
5.20, çekirdek ağırlığında % 26.67, sap uzunluğunda
% 9.73, meyvelerin delinme direncinde % 3.40,
meyve suyu pH sında % 10.20, meyvenin C vitamin
içeriğinde ise % 81.95 oranlarında artışlar sağlamıştır
(Çizelge 1).

Giberalinlerin hücre büyümesini artırdığı
bilinmektedir (Güleryüz 1982; Arteca 1996; Davis
2004; Aslantaş 2012). Bu nedenle GA3 uygulamaları
ile elma, armut, kiraz, vişne, erik, üzüm,
yabanmersini ve frenküzümü gibi pek çok meyve
türünde meyve iriliğinde artışların sağlandığı
bildirilmektedir (Ramezani ve Shekafandeh 2009;
Aslantaş 2012). Kirazda daha önce yapılan benzer
çalışmalarda GA3 uygulamaları sonucunda meyve
ağırlığı, meyve eni ve boyu, çekirdek ağırlığı ve et
ağırlığında artışların olduğu tespit edilmiştir
(Demirsoy ve Bilginer 1998; Horvits vd. 2003;
Usenik vd. 2005; Yıldırım ve Koyuncu 2010). Bu
çalışmada elde edilen bulgular, anılan
araştırmacıların elde ettiği bulgular ile uyum
içerisindedir.
Yıldırım ve Koyuncu (2010), GA3

uygulamalarının kiraz meyvesi sap uzunluğu üzerine
önemli etkilerinin olmadığını bildirmişlerdir. İki
yıllık sonuçlara göre GA3 uygulamaları kirazın
meyve sapında önemli artışlar meydana getirmiştir.
Bu durum giberalik asitin hücrelerin uzunluğuna
büyümesini teşvik etmesiyle açıklanabilir (Baktır
2010; Aslantaş 2012)

Horvitz vd. (2003) ile Yıldırım ve Koyuncu
(2010) tarafından yürütülen araştırmalarda GA3
uygulamalarının kirazda SÇKM üzerine etkilerinin
önemsiz olduğu vurgulanmıştır. İki yıllık sonuçlara
göre GA3 dozunun artışı SÇKM içeriğinde istatistikî
olarak önemli olmasa bile, nispi azalışlara sebep
olmuştur (Çizelge 1). Bu durum meyve iriliğine
sebep olan artan hücre iriliği ve hücreler arası
boşluklardaki meyve suyu oranındaki nispi artışa
karşılık, kuru maddedeki azalışla izah edilebilir.

GA3 uygulamalarının kirazın fiziksel ve
kimyasal özellikleri üzerine etkilerinin araştırıldığı
bu çalışmadan elde edilen bulgular, daha önce farklı
ekolojilerde yürütülmüş olan benzer çalışmalardan
elde edilen bulgular ile büyük ölçüde paralellik
göstermektedir. Şüphesiz bitki büyümesini
düzenleyen maddelerin etki mekanizmasında,
uygulanan dozun ve bitkinin fizyolojik döneminin
incelenen özellikler üzerine etkisi farklılık arz
etmektedir. Belirlenen bazı farklılıkların ise GA3
uygulama dozlarına, çalışmanın yapıldığı ekolojik
şartların, kullanılan çeşit x anaç kombinasyonlarının
farklılığının toplam etkilerinin değişkenliğinden
kaynaklanabileceği düşünülebilir. Sonuç olarak, Iğdır
ekolojik koşullarında kirazda meyve kalitesini
artırmaya yönelik GA3’in en ideal uygulama
dozlarının 20 ile 40 ppm arasında olduğu ve yöre
üreticisi  için  en  az  20  ppm  GA3 uygulamasının
tavsiye edilebileceği sonucuna varılmıştır. Bu ve
benzeri uygulamaların uzun dönem etkilerinin
belirlenmesi için planlamaların yapılmasına da
ihtiyaç bulunmaktadır.
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