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OZET: Bu galisma, Idir ekolojik sartlarinda Gisela-5 anaci tizerine asili olarak yetistirilen yedi yash Ziraat 900 kiraz ¢esidinde
GA; uygulamalarinin meyve kalitesi tizerine etkilerini belirlemek amaciyla 2010-2011 yillarinda yiiriitiilmiistir. Kiraz agaglarina,
her iki yilda da meyveye ben diistiigii donemde 0 (kontrol), 10, 20, 30, 40, 50 ppm dozlarinda GA; uygulamalari ayn1 agaglara
pliskiirtme sureti ile yapilmistir. Arastirmada meyve agirhigt (g), meyve eni (mm), meyve boyu (mm), ¢ekirdek agirligi (g), et
agirligr (g), meyvenin delinme direnci (g/1.75 mm ¢aplt ug), meyve sapt uzunlugu (mm), meyve sap1 agirligi (g), suda ¢oziinen
kuru madde miktar1 (%), pH ve askorbik asit (mg/l) gibi fiziksel ve kimyasal ozellikler incelenmistir. Uygulamalara gore
degismekle beraber, iki yillik ortalamalara gére meyve agirhiginda % 10.71, meyve eninde % 6.33, meyve boyunda % 5.20,
¢ekirdek agirhiginda % 26.67, sap uzunlugunda % 9.73, meyvelerin delinme direncinde % 3.40, meyve suyu pH’sinda % 10.20,
meyvenin C vitamin iceriginde % 81.95 oranlarinda artislarin oldugu tespit edilmistir. Igdir ekolojik kosullarinda kirazda meyve
kalitesini artirmaya yonelik GAj3’lin en ideal uygulama dozlarinin 20 ile 40 ppm arasinda oldugu belirlenmistir.

Anahtar kelimeler: Kiraz, Prunus avium, GA; uygulamasi, meyve kalitesi, [gdir

Effects of Gibberellic Acid (GA;) Applications on Fruit Quality of Sweet Cherry cv. 0900-Ziraat

ABSTRACT : The study was conducted in Igdir ecological conditions in 2010-2011. The aim of the study was to determine the
effects of GAj; applications on the fruit quality in the ‘0900-Ziraat’ sweet cherry cultivar grafted onto a seven-year-old Gisela-5
rootstock. Sweet cherry trees cv. ‘0900-Ziraat’ were sprayed with GA; consisted of 0 (control), 10, 20, 30, 40 and 50 ppm GA;
same trees when fruit color was straw-yellowat the two years. In the study, sweet cherry fruits were evaluated in terms of and
chemical characteristics such as; fruit weight (g), width (mm), length (mm), seed weight (g), flesh weight (g), fruit puncture
resistance (g/1.75 mm pit diameter), peduncle length (mm), peduncle weight (g), soluble solid content (%), pH, ascorbic acit
(mg/l). It was found that according to different GA;z applications increased fruit weight by 10.71%, width by 6.33%, length by
5.20%, seed weight by 26.67%, peduncle length by 9.73%, fruit puncture resistance by 3.40%, pH by 10.20%, ascorbic acid by
81.95% in comparison with the control. As a result, in Igdir ecological conditions, to improve fruit quality of sweet cherry, the

ideal doses of GAjzapplication were determined to be between 20 and 40 ppm.

Keywords: Sweet cherry, Prunus avium, GAsz application, fruit quality, Igdir.

GIRIS

Tiirkiye iklim 6zellikleri nedeni ile birgok meyve
tirinde oldugu gibi kiraz (Prunus avium L.)
yetistiriciligi i¢in de son derece uygun alanlara
sahiptir. Bu nedenle diinya {tilkeleri igerisinde kiraz
iiretimi bakimindan ilk sirada yer almaktadir (Kaska,
2001; Vursavus vd. 2006). Tiirkiye 417 905 ton kiraz
dretimi ile diinya iiretiminin % 19.03’lik kismim
karsilamaktadir (Anon., 2009; Anon., 2010). Tiirkiye
ayni zamanda 56 985 ton kiraz ihracati ile diinya
kiraz ticaretinin % 24’liik kismini elinde tutmaktadir
(Anon., 2008). Tiirkiye’de kiraz ihracatinin artmasina
etki eden en 6nemli faktorlerden birisi, iri ve sert
dokusu ile uzun raf dmriine sahip, meyve sap1 uzun
ve tagimaya dayanikli olan 0900-Ziraat kiraz ¢esidine
ait farkli ekolojilerde ihracata yonelik plantasyonlarin
varligidir (Askin vd. 2008; Yildirirm ve Koyuncu
2010).

Son yillarda kiraza olan talep artiglari, meyve
kalitesi ve raf 6mriinii artiran uygulamalarin énemini
de artirmigtir. Bu amagla klasik  kiiltiirel
uygulamalardan ziyade hasat 6ncesi ve sonrasi bitki

biiyiimesini diizenleyen maddeler ile baz1 kimyasal
maddeler kullanilmaktadir (Demirsoy ve Bilgener,
1998; Yildirim ve Koyuncu 2010; Clayton vd. 2003).
Beklentilere  olumlu  cevap  veren  Onemli
uygulamalardan birisi siiphesiz, bitki bilyiimesini
diizenleyen maddelerden olan GA uygulamalaridir.
Giberalinler genel olarak bitkilerde hiicrelerin
hizli boliinmesine ve uzunluguna biiyiimesine,
vejetatif biiyiimenin ve meyve iriliginin artigina,
meyvede catlamalarinin azalmasina, renk
maddelerinin daha da yogunlasmasina, meyve
sertligini artirarak raf Omriiniin uzamasina, hasat
olgunlugunun  geciktirilmesine, baz1 bitkilerde
soguklama ihtiyacinin karsilanmasma, tohum ve
tomurcuk dormansisinin kirilmasina etki etmektedir
(Giileryiiz 1982; Baktir 2010; Aslantag 2012). Biitiin
bu olumlu etkilerin ortaya ¢ikabilmesi i¢in uygun doz
ve uygulama zamanimin belirlenmesi gerekmektedir.
Cicek tomurcugu olusum doneminde yapilan
giberalik asit uygulamalarmin kiraz, kayisi, seftali ve
elma gibi tiirlerde yogun ¢igek tomurcugu olusumunu



Giberalik Asit (GA;) Uygulamalarinin 0900-Ziraat Kiraz Cesidinin Bazi Meyve Ozelliklerine Etkileri

baskilayarak, dengeli ve kaliteli meyve yiki
olusturulabilecegi bildirilmektedir (Bradley Crane,
1960; Tromp, 1982; Byers vd., 1990; Southwick vd.,
1995). Ozellikle kirazlarda meyveye ben diisme
doneminde tek seferde yapilan GA uygulamalarinda
ise daha ¢ok meyve kalitesinin artirilmast ve
yagmurlu bolgelerde meyve ¢atlamasmin azaltilmasi
hedeflenmektedir (Looney, 1996). Kappel ve
MacDonald (2002), GA; uygulamalari ile kirazlarda
kontrole gore daha siki  dokulu meyvelerin
olustugunu belirlemislerdir. Kirazlarda meyve sertligi
yaninda hasat sonras1 meyve yumusamalarinimn GA;
uygulamalar1 ile azaltildig1 saptanmistir (Choi vd.
2002). Ote yandan kirazlarda meyve iriligi iizerine
GA; uygulamalarmm olumlu etkilerinin oldugu
bircok arastirmact tarafindan bildirilmistir
(Proebsting vd. 1973; Facteau vd. 1985; Demirsoy ve
Bilginer 1998; Horvits vd. 2003; Usenik vd. 2005;
Yildirim ve Koyuncu, 2010).

Igdir ekolojisinde kiraz tiretim alanlar1 her gegen
giin artmaktadir. Ozellikle bodur kiraz yetistiriciligi
benimsenmis durumdadir. Ureticiler meyve kalitesini
ve pazarlanabilir iriinii artirmaya yonelik olarak
farkli girdilerle baz1 uygulamalara basvurmaktadir.
Bunlardan birisi de GAj; uygulamasidir. Bu
calismada Igdir ekolojisinde yetistirilen kirazin
meyve kalitesi iizerine GA; uygulamalarmin etkisi ve
uygun dozun/dozlarin belirlenmesi amaglanmustir.

MATERYAL VE METOT

Bu c¢alisma 2010-2011 willarinda Igdir ili
Kuzugiiden koyli ekolojik kosullarinda {iretici
bahgesinde yiiriitiilmiigtiir. Calismanmn materyalini
Gisela-5 anaci iizerine asilit 0900-Ziraat kiraz ¢esidi
fidanlarindan kurulmus 7-8 yasl kiraz bahgesinden
deneme planina uygun olarak belirlenen verim
cagindaki 54 kiraz agaci olusturmustur. Arastirma
tesadiif parselleri deneme desenine goére ii¢
tekrarlamali olarak kurulmus (Diizgiines vd. 1993),
her tekrarda 3 agac bulunacak sekilde planlama
yapilmistir.

Her iki aragtirma yilinda da belirlenen ayni
agaclara 0 (kontrol), 10, 20, 30, 40, 50 ppm
dozlarinda GA; uygulamalar1 sirt piilverizatorii ile
yiizeyden damlama oluncaya kadar piiskiirtiilerek
yapilmistir.  Kontrol grubuna ise sadece su
puskiirtiilmiistiir. Uygulama ¢ozeltilerine Silwet gold
isimli organik silikon ihtiva eden madde yayict
yapistirict olarak katilmistir. Uygulamalar her iki
yilda da kiraz meyvelerine ben diistiigli donemde
(yesil rengin sar1 renge dondiigii donemde) tek
uygulama olarak yapilmustir.

Calismada her muamele ve tekerriir igin 20 adet
kiraz meyvesi Orneklenmistir (Horvitz vd. 2003).
Orneklenen meyvelerde, meyve agirligi (g), meyve
eni (mm), meyve boyu (mm), ¢ekirdek agirligi (g), et

agirligi (g), meyve delinme direnci (g/1.75 mm c¢apli
ucg), meyve sap1 uzunlugu (mm), meyve sap1t agirligi
(g), meyvenin suda ¢o6ziinen kuru madde miktar
(SCKM, %), meyve suyu pH’st ile askorbik asit
(vitamin C) (mg/1) gibi meyve ozellikleri Aslantas ve
Gileryliz (2003), Horvits vd. (2003)’ne gore tespit
edilmistir.

Tim verilerin varyans analizleri ile c¢oklu
karsilagtirma testleri SAS enstitiisiiniin gelistirdigi
JMP 5 istatistik paket programinda yapilmistir.
Verilerin normal dagilisa uygunlugu normalite testi
yapilarak belirlenmistir.

BULGULAR VE TARTISMA

2010 yilinda GAj; uygulamalarinin meyve
agirhigi, eni, boyu, meyvenin delinme direnci tizerine
etkileri ¢cok 6nemli, meyvenin et agirligi, cekirdek
agirlig,, SCKM, pH ve vitamin C igerigi lizerine
etkileri 6nemli, meyve sap1 uzunlugu ve agirligi
tizerine etkileri ise 6nemsiz bulunmustur (Cizelge 1).
2010 yilinda GA; 50 ppm uygulamasinin meyve
agirligmi % 24.8, meyve enini % 10, meyve boyunu
% 7.9, meyve et agirhigmi % 25, ¢ekirdek agirligim
% 20.8, meyve suyu pH smi1 % 15.2 ve vitamin C
icerigini % 61.8 oranlarinda kontrole gore artirdig
tespit edilmistir. incelenen bu parametreler agisindan
tiim dozlar dikkate alindiginda, artan doz ile beraber
linear olarak bir artis soz konusu olmustur. En
yiksek meyve delinme direnci 30 ppm GA;
uygulamasindan elde edilirken, bu artisin kontrole
gore % 4.3 oraninda oldugu tespit edilmistir.
Meyvenin suda ¢oziinen kuru madde icerigi ise
kontrolden itibaren linear olarak dismiistiir.
SCKM’nin 40 ve 50 ppm GA; uygulamalarinda
kontrole gore yaklasik olarak % 10 oraninda diistiigi
belirlenmistir (Cizelge 1).

Arastirmanin ikinci yilinda GA;
uygulamalarinin, meyve agirligi, c¢ekirdek agirlhigi,
meyve sap1 uzunlugu iizerine etkilerinin ¢ok Snemli
oldugu tespit edilmistir. Meyve boyu, meyve eni ve
meyve et agirligi iizerine etkileri 6nemli; meyve sap
agirhigl, meyvenin delinme direnci, SCKM, pH ve
meyvenin vitamin C igerigi iizerine etkileri ise
6nemsiz bulunmustur. 2011 yilinda meyve agirlig,
meyve eni, meyve boyu, meyve et agirligi ve meyve
cekirdek agirhgmi en fazla artiran dozun 20 ppm
GA; uygulamasi ve bu artiglarin ise kontrole gore
sirastyla % 15.0, % 5.7, % 6.6, % 14.0, % 34.9
oranlarinda oldugu tespit edilmistir. Meyve sap1
uzunlugunu en fazla artiran dozun 40 ppm, artis
oranimin ise % 11.3 oldugu belirlenmistir (Cizelge 1).
Yillara gore GAj; dozlarinin incelenen parametreler
tizerine etkisi paralellik gostermemistir. Bu durum
uygulamalarin kiimiilatif etkileri yaninda, az da olsa
iklim verilerindeki degiskenlikten kaynaklanabilir.
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Cizelge 1. Farkh dozlarda GA; uygulamalarinin kiraz meyvelerinin bazi dzellikleri tizerine etkisi

Me. Del.
Meyve Sap direnci
Meyve Meyve boyu Etagirhgn  Cekirdek Uzunlugu Sap (g/1.75 SCKM Vitamin C
Yillar GA; Uyg, agirlifin (g)  eni (mm) {mm) (g) agirhgi (g)  (mm) agirhgi (g)  mm) (%) pH (mg/l) i
Kontrol 741¢ 2427¢ 23.05¢ 6.93 ¢ 0.48b 52.07 0.156 282b 15.63a 3300 3560 b
10 ppm T43¢ 2458 ¢ 2347 ¢ 6.93 ¢ 0.50 b 52.62 0.154 272d 15.10ab 3.73a 44.00 b
20 ppm 7.78 be 25.05 be 23.69 be 7.26 be 0.51b 56.02 0.175 274 cd 15.33ab 3.66 2 50.70 a
30 ppm 7.66 be 2490 be 2330¢ 7.20 be 0.50b 53.94 0.159 294 a 15.16ab 3.63a 55.60a
40 ppm 8.54 ab 26.10 ab 24.42 ab 7.96 ab 0.57a 5635 0.169 272d 14.16bc 3.76a 56.60 a
2010 50 ppm 9.254a 2670 a 24894 867a 0.584a 59.95 0.168 279 be 14.76bc 3.80a 57.60 a
Ortalama 8.01 25.26 23.80 7.49 0.52 54.20 0.164 279 15.03 3.65 50.01
VK 7.29 2.89 2.14 7.55 4.93 346 3.46 11.36 2.89 4.08 15.55
LSD (0.01) 104 1.29 0.91 - . - L 5.64 - . -
LSD (0.05) : . : 1.01 0.05 : A . 0.77 0.27 13.85
[0)3] 5 = - s 5 3.34 .02 = i 2 -
Kontrol 8.87 be 2595 ¢d 2446 ¢ 844 be 043¢ 49.08 cd 0.150 246 18.60 335 40.00
10 ppm 9.01 be 2631bed 2478 be 8.54 be 047 ¢ 51.20 be 0.170 246 17.45 3.60 93.50
20 ppm 10.20 a 2743 a 26.08 a 962a 0.58 a 50.40 cd 0.145 244 18.40 3.25 42,50
30 ppm 926b 26.86abc  24.99 be 8.78 b 0.48 be 52.88ab 0.145 242 18.40 3.60 52.50
40 ppm 9.50b 27.30 ab 2537 ab 8.93 ab 0.57a 54.63a 0.180 239 17.90 2.65 81.00
2011 50 ppm 8.89 ¢ 25.76 d 2401 ¢ 7.99 ¢ 0.55 ab 48.79d 0.155 268 17.25 3.50 47.50
Ortalama 923 26.60 2492 8.72 0.51 55.16 0.160 248 18.00 3.33 59.50
VK 303 1.58 1.62 3.34 527 171 10.84 498 534 9,31 29.00
LSD (0.01) 0.68 . - , 0.07 2.14 s 5 . . -
LSD (0.05) - 1.03 0.99 0.71 u 5 . 2 5 : -
oD : - - - 5 : .04 30.20 2.35 0.76 4229
Kontrol 8.12¢ 2511 ¢ 23.66¢ 7.69 045¢ 5057 ¢ 0.153 264 abc 17.12 3.33be 3783¢
10 ppm 822 be 25.44 be 24,12 be 7.74 0.49 be 51.91 be 0.162 259 be 16.28 3.67a 68.75 a
20 ppm 899a 26.24 ab 2488a 8.44 0.55a 5321b 0.159 259 be 16.87 3.46 abe 46.58 be
30 ppm 8.46 abc 25.88abc  24.15be 897 0.49b 53.03b 0.152 268 ab 16.78 3.62 ab 54.08 ab
40 ppm 8.02 ab 26.70 a 2489 a 8.45 0.57a 55494 0.175 256 ¢ 16.03 321¢c 68.83 a
Ortalama 50 ppm 8.89a 26.23 ab 24.45 ab 8.33 0.56a 51.87 be 0.162 273a 16.01 3.65a 52.58 be
Oritalama 8.50 25.80 24.25 7.98 0.52 52.98 0.161 266 16.22 3.52 53.83
VK 5.92 249 1.97 6.14 5.00 3.04 7.50 2.84 4.10 6.13 2193
LSD (0.01) = 0.87 0.65 B 0.04 2.18 . . = i 16,02
LSD (0.05) 0.68 = " i - - . 0.27 4 0.29 2
oD : = 0.67 : s 0.02 - 189 = 5

ler situndaki ortalamalar arasindaki farklilhklar LSD

P Onemli degil; *™ Varyasyon katsayisi

(Asgari Onem

1i Fark) testiyle belirlenmis, aym harfle gosterilen ortalamalar arasinda fark voktur.
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2010 ve 2011 yili ortalamalarma gore, GA;
uygulamalarinin, meyve eni, meyve boyu, cekirdek
agirhigl, meyve sap1 uzunlugu ve meyvenin vitamin C
igerigi lzerine etkileri ¢ok Onemli bulunmustur.
Meyve agirligl, meyve eti sertligi ve meyve suyu pH
st lizerine etkileri 6dnemli; meyve et agirligl, meyve
sap1 uzunlugu, SCKM iizerine etkileri ise 6nemsiz
olmustur. iki yillik ortalamalar dikkate alindiginda,
meyve agirhgi ve meyve suyu pH’simni en fazla
artiran dozun 20 ppm GA; dozu oldugu
belirlenmistir. Meyve eni, meyve boyu, c¢ekirdek
agirligl, meyve sap1 ve meyvenin C vitamin icerigini
en fazla artiran dozunun 40 ppm; meyve eti sertligini
ise en fazla artiran dozunun 50 ppm GA;
uygulamalart1  oldugu  tespit edilmistir. Bu
uygulamalar kontrole gore meyve agirhiginda %
10.71, meyve eninde % 6.33, meyve boyunda %
5.20, ¢ekirdek agirliginda % 26.67, sap uzunlugunda
% 9.73, meyvelerin delinme direncinde % 3.40,
meyve suyu pH sinda % 10.20, meyvenin C vitamin
iceriginde ise % 81.95 oranlarinda artiglar saglamistir
(Cizelge 1).

Giberalinlerin ~ hiicre  biiylimesini  artirdig1
bilinmektedir (Giileryliz 1982; Arteca 1996; Davis
2004; Aslantas 2012). Bu nedenle GA; uygulamalari
ile elma, armut, kiraz, visne, erik, iizim,
yabanmersini ve frenkiiziimii gibi pek c¢ok meyve
tirtinde meyve iriliginde artiglarin  saglandig
bildirilmektedir (Ramezani ve Shekafandeh 2009;
Aslantag 2012). Kirazda daha once yapilan benzer
calismalarda GAj; uygulamalar1 sonucunda meyve
agirligl, meyve eni ve boyu, ¢ekirdek agirligt ve et
agirhiginda artiglarin = oldugu  tespit  edilmistir
(Demirsoy ve Bilginer 1998; Horvits vd. 2003;
Usenik vd. 2005; Yildinnm ve Koyuncu 2010). Bu
calismada elde edilen bulgular, anilan
arastirmacilarm  elde ettigi bulgular ile uyum
igerisindedir.

Yildrim  ve  Koyuncu (2010), GA;
uygulamalarinin kiraz meyvesi sap uzunlugu iizerine
onemli etkilerinin olmadigini bildirmislerdir. 1ki
yilik sonuglara goére GA; uygulamalar: kirazin
meyve sapinda Onemli artiglar meydana getirmisgtir.
Bu durum giberalik asitin hiicrelerin uzunluguna
biiyiimesini tesvik etmesiyle agiklanabilir (Baktir
2010; Aslantas 2012)

Horvitz vd. (2003) ile Yidirim ve Koyuncu
(2010) tarafindan vyiiriitillen arastirmalarda GA;
uygulamalarinin kirazda SCKM {izerine etkilerinin
onemsiz oldugu vurgulanmustir. Iki yillik sonuglara
gore GA; dozunun artist SCKM igeriginde istatistiki
olarak 6nemli olmasa bile, nispi azaliglara sebep
olmustur (Cizelge 1). Bu durum meyve iriligine
sebep olan artan hiicre iriligi ve hiicreler arasi
bosluklardaki meyve suyu oranindaki nispi artisa
karsilik, kuru maddedeki azaligla izah edilebilir.
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GA; uygulamalarinin  kirazin  fiziksel ve
kimyasal ozellikleri {izerine etkilerinin arastirildig
bu calismadan elde edilen bulgular, daha 6nce farkli
ekolojilerde yiiriitiilmiis olan benzer calismalardan
elde edilen bulgular ile biiyiik Olciide paralellik
gostermektedir. Stiphesiz ~ bitki  biliylimesini
diizenleyen maddelerin etki ~mekanizmasinda,
uygulanan dozun ve bitkinin fizyolojik doéneminin
incelenen ozellikler {iizerine etkisi farklilik arz
etmektedir. Belirlenen bazi farkliliklarmm ise GA;
uygulama dozlarma, calismanin yapildig:r ekolojik
sartlarin, kullanilan ¢esit x ana¢ kombinasyonlarmin
farkliliginin  toplam etkilerinin  degiskenliginden
kaynaklanabilecegi diisiiniilebilir. Sonug olarak, Igdir
ekolojik kosullarinda kirazda meyve kalitesini
artirmaya yonelik GAj’in en ideal uygulama
dozlarinin 20 ile 40 ppm arasinda oldugu ve yore
iireticisi i¢in en az 20 ppm GAj; uygulamasmnin
tavsiye edilebilecegi sonucuna varilmistir. Bu ve
benzeri uygulamalarin uzun doénem etkilerinin
belirlenmesi i¢in planlamalarin  yapilmasina da
ihtiya¢ bulunmaktadir.

TESEKKUR

Aragtirmanin  yiiriitiildiigii  kiraz  bahgesinin
sahibi olan meslektasimiz Ziraat Miithendisi Muhsin
Oguz Beyefendiye ilgi ve yardimlarindan dolay:
kalbi tesekkiirlerimizi sunariz.
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